
V I N O  B L A N C O  C O M P U E S T O

W H I T E  H O P

Un blanco expresivo que fusiona el perfil 
fresco del vino con el carácter aromático del 

lúpulo. La suspensión de lías finas producto de 
su embotellado sin filtración aporta textura 

sutil y sensación de volumen. Ideal para 
quienes buscan frescura, precisión y aromas 

vibrantes con un guiño a las cervezas IPA.



Blend de Blancas

WHITE HOP

Varietal:

Elaboración sobre lías finas y sin filtración. Tras 
la fermentación, se aplica dry hopping en frío 
con lúpulos Citra y Mosaic patagónicos, 
potenciando el perfil cítrico, floral y herbáceo.

Particularidad Enológica: 

Primero se elabora el vino base mediante fermentación controlada para 
preservar su identidad varietal. Luego, ya terminado el vino, se realiza una 
maceración en frío con lúpulo (dry hopping) —sin cocción— orientada a 
extraer compuestos aromáticos (terpenos y aceites esenciales) que 
aportan notas cítricas, florales y herbáceas, sin añadir amargor, 
manteniendo frescura y equilibrio.

Proceso: 

De color amarillo pálido con lías en suspensión, presenta una 
nariz de cítricos brillantes (pomelo, lima), matices herbáceos y 
florales, y un sutil trazo tropical que recuerda al mango. En 
boca entra amable, con acidez media equilibrada y textura 
delicada aportada por las lías; su carácter fresco y aromático 
evoca una IPA, dejando un final medio-largo, limpio y 
refrescante con notas de cáscara cítrica y flores blancas.

Notas de Cata: 

9° - 12°Temperatura de Servicio: 

12.5%Alcohol: 

 Federico Vargas / Gabriel AnsiaumeEnólogos: 


	WHITE HOP.pdf
	Ficha White Hop.pdf

