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CARBOBEC
MALBEC
DE MACERACION CARBONICA

CARBOBEC

MALBEC

Maceracién carbénica 100% estricta.

Las uvas se colocan en bandejas de 18 kg, apiladas
en tanques de acero inoxidable. La maceracién
ocurre en una atmésfera de gas carbénico durante
2 semanas a 25°C. Posteriormente, se realiza el
despalillado y se fermenta el mosto a bajas
temperaturas con levaduras indigenas. El
resultado es un Malbec fresco, ligero, equilibrado y

con un marcado caracter frutal.
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MALBEC

Varietal: 100% Malbec.

Vinedos: Finca La Espafa, Lujan de Cuyo, altura 860 msnm.
Rendimiento: 70 qq por hectérea.

Edad de los Vifiedos: Finca La Espafia: 23 afios.
Recoleccién: Manual en cajas de 18 kg.

Particularidad Enolégica: Maceracion de las uvas Malbec en cajas de 18kgs
apiladas dentro de tanques de acero inoxidable,
por 2 semanas a temperaturas entre 20-25 C° en
atmosfera de gas carbdnico, para posteriormente
despalillar y moler la uva dando paso a una
fermentacion tradicional, con levaduras
indigenas, a bajas temperaturas entre 12° a 18° C.

Notas de Cata: De color violeta, vibrante y atractivo. Aromas intensos a frutas
negras y ciruela, propios del Malbec de maceracion carbénica.
En boca presenta un cuerpo ligero y vivaz, ensamblado con la
dulzura tipica del malbec.

Temperatura de Servicio: 14°-17°

Alcohol: 13.7%
Acidez Total: 555 g/

Aztcar Residual: 190/

Enélogos: Federico Vargas / Gabriel Ansiaume.

. EL BANDO DiE INRRERELE Produccién: 2000 botellas

Presentacidn: Cajas x 6 botellas de 750ml.

DE MACERACION CARB Recomendacién: Conservar en lugar fresco, oscuro, sin olores y sin ruidos.
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