
Añejamiento 12 meses en barricas de roble
americano de 1° uso 

16° - 20°  

CHENIN BLANC  

Varietal: 

Viñedos: 

Rendimiento: 

Edad de los Viñedos: 

Recolección: 

Particularidad 
Enológica: 

Notas de Cata: 

Temperatura de Servicio: 

Enólogos: 

Producción: 

Presentación: 

Recomendación: 

100% Chenin Blanc. 

Medrano, Rivadavia, altura 704 msnm.

Promedio 140 qq por hectárea. 

35 años.

Manual en cajas de 18 kg.  

Después de un suave prensado, el mosto es desborrado y
fermentado con levaduras seleccionadas en tanques de acero 
inoxidable a baja temperatura, hasta el momento de la detención
de la fermentación por golpe de frío, para garantizar el nivel 
de azúcar y alcohol deseado.

Se destacan aromas a pera, durazno, suaves hierbas frescas
damascos y notas florales. En boca tiene muy buena entrada,
con un gran balance entre la acidez y el azúcar
siendo asi un vino muy fresco y refrescante. 

6° - 12°  

Federico Vargas / Gabriel Ansiaume 

5.000 botellas 

Cajas x 6 botellas de 750ml. 

Conservar en lugar fresco, oscuro, sin olores y sin ruidos.


